


Echte Mostviertler Mostkultur

Mostviertler Mostbarone

• seit 2003 

• 20 Mostproduzenten, 

Edelbrenner, Gastronomen 

und Hoteliers

• an der Moststraße 

und im Pielachtal





Diese Häuser hat der Most gebaut.



• Auf hunderttausenden knorrigen Bäumen 

gedeihen gut 300 Mostbirnensorten –

rund 30 davon werden zu Mosten verarbeitet

• Typische Mostbirnen: 

Grüne und Rote Pichelbirne, Speckbirne, 

Rosenhofbirne, Schweizer Wasserbirne

Europas größtes 

geschlossenes Birnbaumgebiet



Von der Blüte…



… zur Birne…



… zum Most

6 bis 8 Wochen im Gärbehälter,

filtriert, geklärt und geschönt





Sortenreine Birnenmoste und Cuvées

mild, halbmild, kräftig und resch

4 bis 8 Volumsprozent Alkohol 

(Bier 5 %, Wein 12 %)



Neu: Gourmetmoste



Salon des Mostes – internationaler Vergleich 



„Zur guat´n Kost an guat´n Most“



Zu Gast beim Mostbaron



Mostfrühling



Mostherbst



Mostradeln

Vier Radrouten 

an der Moststraße

• Mosthöhenstraßen-Radtour 

(40 km)

• Prima-Pira-Tour (55 km)

• Mostbaron-Radtour (87 km)

• Moststraßen-Radtour (110 km)



Das MostBirnHaus, Ardagger Stift



G´sundheit –

Sollst leben!


